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1767 SYRAH / GRENACHE BIANC

MOURVEDRE

ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE
§@ TERRITORIO ALLANNO
> 7 e m a7000
VITIGNO AFFINAMENTO
100% Grenache blanc Legno
TIPOLOGIA DI TERRENO
GRADO ALCOLICO Argilla rossa e ciottoli
14%
TEMPERATURA DI
DENOMINAZIONE SERVIZIO
Chateauneuf du 12-14 °C
Pape AOC

NOTE DEGUSTATIVE

Di colore dorato pallido con riflessi verdi, al naso & estremamente
ricco: agrumi freschi, buccia di mandarino, pietra bagnata,
superbe note diidrocarburi. In bocca, I'attacco & pulito, fresco,
per poi tornare alla finale sulle note minerali che gli danno una
lunghezza infinita.

ABBINAMENTI

Si abbina all’orata, scampi, aragoste, ostriche St. Jacques
e gamberi di Marennes Oléron.
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